


Sehr geehrte Damen und Herren,

hiermit stellen wir unser neues ,,.Seminatr
befindet sich im Kolner Westen unweit de
bieten aufserdem Parkplitze und eigene Tiefg
Seminarraum haben wir einige Appartements t

Unser Eventraum 1147 im >schoss unseres |
worden. Mit viel Herzblut, | ent, Liebe zu
ausgefallene Dekorationen e dieser einzig
aller Art wie zum Beispie .

-Geburtstage
-Betriebsfeiern

-Seminare
-Vorstandsessen
-Fotoshootings

Sprechen Sie uns einfach
Losung!

Des Weiteren b let sich
grofiem Bierga ne

typischen kolsc e




Buffet 1147

Kalte Vorspeisen: _
Verschiedene Brotsorten mit zweierl
Regionale Blattsalate mit verschiedene
Raucherlachs mit Fenchelsalat und Orang
Serranoschinkenréllchen mit Bornhelmer Ral
Mandelhuhn auf Selleri
Aus dem Suppenkessel:
~Weidener Kesselsupp
Hauptgang:
Perlhuhninvoltini au
Schweinelummer aus
Dessert:

Panna cottacreme mit B
Karamelpudding mit |




Buffet Kulinarik

Kalte Vorspeisen: _
Verschiedene Brotsorten mit zweierl

Duett von der Kichererbse mit spanische
Lachspraline vom Kiichenchef auf gebeizt
Schweinefilet mit Mango, Spitzpaprika und

Hauptgang:
Geschmorter Kalbsta




Buffet Seminar

Kalte Vorspeisen:

Verschiedene Brotsorten mit zweierlei Bu
Romanasalat Caesar mit Parmesan und Crc
Kleine Eifler Schnitzel und Bierknacker
Hahnchenbruststreifen mit Oliven und getrocknet
Aus dem Suppenkessel:
Tomatencremesuppchen

Hauptgang:

Putenbrustscheibchen in g

Westerwalder Spiel3b

Gartengemdse in Kra

Dessert:

Schokolade trifft Mang

Preis pro Person € 34,0




Buffet Triton

Kalte Vorspeisen: _
Verschiedene Brotsorten mit zweierl
Regionale Salate der Saison mit versc
Bachforelle und Stremellachs aus dem Ra
Serranoschinkenréllchen mit Bornhelmer Ral

Mandelhuhn auf Sellerie

Hauptgang:
Geschmorte Ochsenb‘

Lende vom Eifelsch
Schupfnudeln

Dessert:
Gezuckerter Topfen mr
Nougat trifft Himbeere

. 'y
Preis pro Pe




Eventpakete

Sie mochten mal ein Event veranstalte
veranstalten wir unter anderem:

Kinoabend, Gameabend, Karaoke, Fifaabe
unsere Location konnen Sie auch fiir ein Mit

KATI Softdrinks in grofien Flaschen,
Preis pro Person € 14,50

KAT II

KAT III

KAT IV




Fingerfood kalt ,,klassisch* au:
je Stuck € 2,60

(Mindestabnahmemenge je Sorte 1(

-Veganer roter Llnsensalat mit Kresse
-Veganes Duett von der ererbse
-Veganer Gemusesalat

-Arabischer Bulgur m|

-Bauernsalat mit

-Antipasti mista

-Salbeimo6hrchen

-Thunfischsalat mit r
-Schnitzelstreifen auf

-Meatball auf Nude




Fingerfood kalt ,,gehoben*
je Stuck € 3,50

(Mindestabnahmemenge je Sorte 10

-Indisches Curryh
-Krabbencoktail




Fingerfood warm ,klassiscl
je Stuck € 2,60

(Mindestabnahmemenge je Sorte 10

-Minifrahlingsrolle mit
-Partyschnitzel
-Rinderhackballchen i
-NudelspieR '
-Mozzarellastick




Fingerfood warm ,,gehoben* au
je Stuck € 3,50

(Mindestabnahmemenge je Sorte 10

-Schweinefilet mit Mango und Curryrosine
-Hahnchengeschnetze

-Italienische Salsicciabolc

-Pulled Wildlachs a '

-Spanisches Mies

-Krosses Zanderfilet

-Rosa Rinderhufte a

-Kalbstafelspitz geschm




Menu Friahjahr
Januar-April

Kalbstafelspitz in Chilimarinade
auf Wildkrautersalat in Tomatendr
+++ )
Schaumstippchen vom Boskopapfel
mit Selleriestroh

+++

Kross gebratener Zander auf Gurkenhalbmonc

dazu SuRkartoffelstampf
+++

Bardierte Maishuhnbrust
Soja-Gemusebandn
+4++

Duett von Mousse au «




Menu Sommer
Mai-July
Tatar vom Spargel mit Barlauch marinier

Spargelspitze in Rosmarinschinken
+++

Kressecremesuppe mit C Ind Tomatens
+++

Gedampftes Doradenfile
+++

Kalbsriickensteak m
und rote Zwiebelmar

+++ _
Triologie von Erdbeere




Menu Herbst

August-Oktober

Sllze vom Tafelspitz mit Senfgurken und
dazu eine Frankfurter grine Sauce und jung
+++

Kaiserliche Rindfleischsug

und Eierstich

+++

Lachsfilet mit Senf-Me
+++




Menu Winter
Oktober-Dezember

Geraucherte Entenbrust auf Waldorfse
+++

Geschaumte Samtsupg on der Marone
+++

Winter Kabeljau aus c

+++

Hirschkeule in Wac

+++

Spekulatius trifft Pril

Preis pro Person




Preisliste Getrinke

KATI

KATII

KAT III




Unser Seminar-Veranstaltungsraum 1147

Bis zu 40 Personen verweilen in diesem Raum schall
Umgebung. Selbstverstandlich konnen Sie
Beschallung nutzen. Ein einzigartiges Lichtkon
selbstverstandlich sind unsere Raume kli

bepflanzter Innenhof mit Bestuhlung wirkt |
Tiefgaragenplatze und gratis W-lan haben

Geschirr, Besteck stehen immer bereit.

Unsere Seminarpreise:

Halbtags von 07:00 Uhr bis 12:30 Uhr
oder

12:30 Uhr bis 18:00

Ganztags von 07:00 Uhr bis 18:C
Fur die Endreinigung berechnen
Getrénke:

Pauschale fir Mineralwas

oder zur Selbstbedienu
Softdrinks 0,2 Liter
Kaffeespezialitat oder Tee
Alternativ stellen wir IThnen ge

Kulinarische Bewirtungen
den folgenden Seiten finden S

vollsten Zufrieden naie
i

e Prei



Preisliste Personal

Servicekraft je angefange
Koch je angefangene
Kiichenchef

Facility Manager

Aufschlag fur unser F

Fotograph

Alleinunterha




Preisliste Equipment

Grol3e Glasleuchter mit Stumpenkerzeﬁ .
Menukarten mit Einlegeblatt
Kleines Blumengesteck fur Vase, Farbe u
Grol3es Blumengesteck als ,Eyecatc
Farbe und Sorte nach Absprache

Besteht bei Ihnen Zuhause bedarf?

Kldhlanhéanger

Grol3er exclusiver Broiler
Geschirrset mit Speisl el
Weinglas, Softdrinkgl

Selbstverstandlich stelle
Bierzeltgarnituren, Ku




